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8. Sinif - ingilizce - 9. Hafta Tarih:

Ad Soyad:
Sinif / No:

Describing Simple
Processes (How to Make an
Omelette & Pasta),
Imperatives, Sequence
Linkers & Reading Recipes
(E8.3)

HATIRLAYALIM

» Yemek tariflerinde hazirlik adimlari 6zne kullaniimadan dogrudan fiilin
yalin haliyle (Imperatives: Put, Mix, Add, Pour, Boil, Drain, Serve) baslar;
olumsuz uyarilarda cimlenin basina «Don't» getirilir (Don't burn the
butter!).

« Surec siralamasinda birinci adimda daima «First», ikinci adimda «Second», e

ara basamaklarda «Next / Then / After that» ve en son adimda «Finally»
siralama baglaci (Sequence Linkers) kullanilr.

o ESLESTIRME

Yemek tariflerinde sikca kullanilan ingilizce miktar ve
hazirlik ifadelerini Turkce karsiliklariyla eslestiriniz.

() 1. two cloves of garlic a) Bir yemek kasigi zeytinyagi

D 2. a handful of fresh
parsley

b) Bir tutam toz karabiber

c) iki dis soyulmus sarimsak
D 3. a pinch of black pepper
d) Bir avug taze maydanoz

D 4. a tablespoon of olive oil

e COKTAN SEGMELI

Sebzeli omlet tarif kartindaki numaralanmis asamalarda bos
birakilan (I) ve (II) numaral yerlere sirasiyla hangi siralama
baglaclar (sequence linkers) getirilmelidir?

Step 1-(I) __ Step 2 - Second
Put some oil into the pan Crack and whisk two eggs

Step 3 - Then Step4-(I) _
Add salt and diced peppers Cook both sides and serve

@ (I) Finally — (II) First
(© (1) Second — (II) Next

(I) First — (II) Finally
(© (1) After that — (II) Second

e BOSLUK DOLDURMA

Ciimlelerde bos birakilan yerleri kutudaki uygun ingilizce
kelimelerle tamamlayiniz.

(mash) (lngredlents) (pour) CSecond) (sllce)

. Bir yemegin icindeki tim malzemelerin yazili oldugu listeye
tarlf kartlarinda denir.

2. Kasede ¢irpilan omlet karisimini sicak tavaya dokmek igin
fiili kullanihr.

3. Haslanmis patatesleri catalla ezerek pure haline getirmek
anlamina gelen fiil kelimesidir.

4, Tarifin birinci adiminda «First» dedikten sonra ikinci
adimina gegerken baglaci kullanilir.
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Emir ciimlelerini (Imperatives) ve siralama baglaglarini (First, Second, Next, Then, After that,
Finally) kullanarak yemek tariflerini adim adim agiklar. - Yazili bir yemek tarifindeki malzeme
listesini (Ingredients), miktar kaliplarini (a pinch of, a clove of, a tablespoon of) ve hazirlik
asamalarini ¢dzumler. - Pisirme suresi (How long), malzeme icerigi (What are the ingredients)

ve kullanilan mutfak araglari hakkinda soru sorup cevap verir.

Tariflerde miktar belirtirken «a tablespoon of» (1 yemek kasigi), «a
teaspoon of» (1 gay kasid1), «a clove of garlic» (1 dig sarimsak), «a pinch of
salt» (1 tutam tuz), «a handful of parsley» (1 avu¢ maydanoz) ve «a packet
of pasta» (1 paket makarna) kaliplari kullanilir.

Malzemeleri sormak icin «What are the ingredients of ...?», pisirme
suresini sormak icin «How long does it take to ...?», bir sonraki asamayi
sormak icin «What is the next step after ...?» soru kaliplari tercih edilir.

e TABLOYU TAMAMLA

Mutfak hazirlik kartlarinda verilen ingilizce eylemlerin
(Imperatives) hangi mutfak araciyla yapildigini ve Turkce
anlamini tabloya yaziniz. ilk satir érnektir.

1. DRAIN 2. GRATE 3. WHISK 4. PEEL
Strainer Grater Whisk / Fork Peeler / Knife
Stzmek Rendelemek Cirpmak Soymak

Tarif Yonergesi Kullanilan Arag¢

Tirkce Anlami

(Imperative) (Tool)
1. Drain the boiled pasta astrainer Haslanmis .
(colander) makarnay! stiz

2. Grate the cheddar
cheese

3. Whisk three eggs in a
bowl

4. Peel the cucumbers
and potatoes

e DO&GRU MU, YANLIS MI?

Ingilizce yemek tarifleri, siralama baglaclari ve soru
kaliplariyla ilgili ifadelerden dogru olanlara D, yanhs
olanlara Y kutusunu isaretleyiniz.

Bir yemek tarifinin en son basamagini ifade eden
cimlenin basinda daima «Finally» baglaci kullanihr.

00

«How long does it take to bake the apple pie?»
sorusu elmali turtanin icinde kag tane elma
oldugunu sorar.

00

«Chop the onions after peeling them» cimlesine
gOre 6nce soganlarin kabugu soyulur, ardindan D
dogranir.

Makarna tarifinde «boil the water» ifadesi
makarnay! firin tepsisine yaymak anlamina
gelmektedir.

00

Tarif yonergelerinde «Melt the butter, add the flour
and stir well» gibi 6znesiz emir cimleleri D
(Imperatives) kullanilir.
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e COKTAN SEGMELI

Mutfak diyalogu kartinda Clara'nin verdigi cevaba gore,
annesinin Clara'ya yonelttigi soru asagidakilerden
hangisidir?

[ Mother’s Question: ]

«__?»

Clara’s Answer:
«We should bake it in a preheated oven at 190 °C for 45 minutes.»

(A) What are the main
ingredients of tomato
soup?

(© How long should we bake
the chicken in the oven?

Where do you usually buy
fresh vegetables and
fruits?

@ Do you prefer frying the
potatoes or boiling them?

o COKTAN SEGMELI

Sefin makarna hazirlik panosundaki climleler okundugunda,
«Before you drain the pasta with a strainer, you should ...»
ctimlesi hangi ifadeyle tamamlanmalidir?

1. BOIL 2. DRAIN 3. SERVE

Cook in salted Use a metal Pour tomato

water (10 min) strainer sauce on top

(® boil the pasta in salted
water for ten minutes

(© put the dirty plates into
the dishwasher

o KISA CEVAP

Pankek tarif kartinda verilen «1. First, whisk eggs and milk.
2. Second, add flour and sugar. 3. Next, pour the batter into
a hot pan.» adimlarina gére «What is the step after adding
flour and sugar?» sorusunu ingilizce cevaplayiniz.

serve the pasta hot with
grated cheese on top

(D) slice the cold cake into
eight equal pieces

Pancake Recipe Steps - What is the Next Step?

1. First 2. Second
Whisk eggs & milk Add flour & sugar

3. Next

Pour into hot pan

e AGIK UGLU - DUSUN

Gorseldeki 4 asamali patates piiresi (Mashed Potatoes)
hazirlik kartindaki fiilleri ve siralama baglaclarini (First,
Second, Then, Finally) kullanarak tarifi ingilizce olarak
yaziniz.

1. First 2. Second 3.Then 4. Finally

peel 4 potatoes boil in water mash with fork || add milk & butter
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@ SIRALAMA

Karisik olarak verilen ev yapimi domates soslu makarna
tarifini (How to Cook Pasta) baglaclara ve mutfak mantigina
gore 1'den 4'e kadar siralayiniz.

1. FIRST 2. SECOND 3. NEXT 4. FINALLY
Boil water & Add pasta & Drain with Add sauce &
add salt cook 10 min a strainer serve warm

E] Next, drain the boiled pasta carefully by using a metal

strainer.

O First, boil half a pot of water in a large saucepan and add a
pinch of salt.

O Finally, pour warm tomato sauce over the pasta and serve
it immediately.

D Second, put a packet of pasta into the boiling water and
cook it for ten minutes.

m GCOKTAN SEGMELIi - DUSUN

Mercimek corbasi tarif kartindaki (Lentil Soup Recipe)
malzeme listesi ve hazirlanis adimlari incelendiginde
asagidaki ifadelerden hangisi yanhstir?

Ingredients (Lentil Soup) Cooking Process (In a Pot)

* 1 cup of red lentils 1. Peel and dice onion & carrot.
1 onion & 1 carrot 2. Boil with lentils in a pot (25 min).

« 1 thsp butter & water 3. Blend until smooth & serve hot.

(®) Gorbanin iginde hem
kirmizi mercimek hem de
sebze bulunmaktadir.

(©) Mercimekler
yumusadiktan sonra ¢orba
blender ile plrizsuz hale
getirilir.

@ SIFRELi KELIME

Ipuglarindaki ingilizce mutfak kelimelerini kutulara yaziniz.
Numaral harflerle “yemek tarifi” anlamina gelen ingilizce
kavrami bulunuz.

Peynir veya havucu rendelemek anlamina gelen ingilizce
il 00000

0000
0000

0000

Sogan ve havug tencereye
konulmadan 6nce kup
seklinde dogranir.

(D) Tarifte gorbanin énceden
isitilmig firinda kirk dakika
pisirildigi yazilidir.

Sebzelerin kabugunu soymak anlamina gelen ingilizce fiil
Bicakla sebzeleri dogramak anlamina gelen 4 harfli fiil

Suda haslamak / kaynatmak anlamina gelen pisirme

yontemi

Corba veya sosu kasikla karistirmak (STIR) disinda sivi

dokmek fiili DDDD
Pisen yemegi tabaklara koyup servis etmek anlamina

gelen fiil [:][:][:][:]D

Turuncu kutulardaki harfler yukaridan asagiya:
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